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@ PROPRIETA ORGANOLETTICHE SPECIFICHE

stod
OK biobased RALIS:A0L

{0V

<LDQ (0,3 ng/L)

2.3,4,6-TeCA rilasciabile

<LDQ (1 ng/L)

PCA rilasciabile

<LDQ (1 ng/L)

2.4,6-TBA rilasciabile

O

Lunghezze

PROPRIETA FISICHE & MECCANICHE

<LDQ (2 ng/L)

SPECIFICHE

+0,5mm-NQA,5

cenfraggio con leva

Diametri 24,2 +0,.3mm-NQA 1,5
Smusso +0,5mm-NQA 2,5
Senza SMussO : tappatrice obbligatoriamente dotata di un sistema di 0

Umidita

4% +2%

Tasso di polvere

<0,3 mg/tappo

Forza de estrazione

15 a 45 daN

Recupero dimensionale

297 % in 30s

Ritorno elastico

23,2N/cm?-NQA 2,5

Impermeabilta liquida

> 1,5 bar

Risalite capillari

Marcatura

ASPETTO VISIVO SPECIFICHE

<1mm

laser « con fradizione

Granulometria del sughero
CODIFICAZIONE
P 0,15

0,35a 1,48 mm

PERMEABILITA

OIR=1,1mg OTR = 0,3 mg/anno

PARAMETRI CHIMICHE

MICROBIOLOGIA (ISO 10718)

©® 6 0

Lieviti e muffe

Risultati di permeabilitd seguente valori medi

SPECIFICHE

Residui di perossido (ISO 21128) <0,1 mg/tappo

SPECIFICHE
<10 UFC/tappo

Batteri aerobici

Q@

Prima tappatura

DURABILITA SPECIFICHE

<10 UFC/tappo

Scadenza de é mesi

Dopo tappatura (garanzia funzionale)

360 mesi per vini conservatiin
cantina (tfemperatura < 15°C)

Tutti i nostri tappi sono conformi alle norme relative agliimballaggi a contatto con alimenti (in particolare Europa e

USA).
Le attestazione sono disponibili su richiesta.
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